
MENU



EMPFEHLUNG DES MONATS

CARAMELE DI PISTAZIE 1

Hausgemachte Nudeln gefüllt mit

Pistazien und Limetten in Butter-Sahne-

Sauce / 

Homemade pasta stuffed with

pistachios and limes in butter-cream

sauce

17,90€

RISOTTO CON GAMBERI 2

Risotto mit Garnelen und Curry / Risotto

with shrimp and curry
18,90€

GNOCCHI 3

Kartoffelgnocchi gefüllt mit Ziegenkäse

und Trüffel in Butter-Salbei-Sauce / 

Potato gnocchi stuffed with goat

cheese and truffle in butter-sage sauce

18,50€

SACCOTTINI CON FORMAGGI-
EPERE 4

Hausgemachte Nudeln gefüllt mit Käse

und Birnen in Gorgonzolasauce / 

Homemade pasta stuffed with cheese

and pears in gorgonzola sauce

18,50€

TAGLIATELLE NERO DI SEPPIA
CON GAMBERI 5

Sepia-Nudeln mit Knoblauch,

Peperoncini, Garnelen und

Cocktailtomaten in Weißwein Sauce /

Sepia pasta with garlic, peperoncini,

shrimps and cocktail tomatoes in white

wine sauce

19,00€

Von 11:00 - 23:00 Uhr



CARTA DEL GIORNO

PIZZA GIORNO „ MARGHERITA &
EIN KLEINER SALAT 705

Pizza Margherita mit einem kleinen

Salat

Pizza Extras:

Schinken und Champions: 2 Euro

Salami und Champions 2 Euro

Je ein 1 euro

11,00€

COMBINAZIONE 708

Canneloni Ricotta, Lasgne , Tortelloni

(Schweine- Fleischfüllung und ein

kleiner Salat / Canneloni ricotta, lasgne

, tortelloni (pork meat fi l l ing and a small

salad

12,00€

INSALATA VIENNA 712

Gemischter Salat mit panierten

Schnitzelstreifen
13,00€

INSALATA ITALIA 522

Gemischter Salat mit Schinken und

Käsestreifen / Mixed salad with ham

and cheese strips

13,00€

SPAGHETTI NAPOLI 581

mit Tomatensauce / with tomato sauce 8,50€

SPAGHETTI BOLOGNESE 582

mit Rind-Hackfleischsauce / with

minced meat sauce
9,50€

Von Mo-Sa bis 18:00 Uhr



CARTA DEL GIORNO

PENNE AL ARRABBIATA 521

mit Tomate, Knoblauch und Peperoncino

/ with tomato, garlic and peperoncino
11,00€

TORTLELLINI AL FORNO 523

Tomate, Sahne, Schinken, Pilze und

Erbsen / with tomato, cream, ham,

mushrooms and peas

12,50€

LASAGNE BOLOGNOSE 524

mit Hackfleischsauce / with minced

meat sauce 
13,00€

RIGATONI DELLO CHEF 525

mit Tomate, Schinken, Pilze, Sahne and

Pesto / -with tomato, ham, mushrooms,

cream and pesto

13,00€

TORTELLINI ALLA PANNA 583

mit Sahne, Schinken und Pilze / with

cream, ham and mushrooms
12,50€

Von Mo - Sa  bis 18:00 Uhr



ANTIPASTI / VORSPEISE 

PARMASCHINKEN 01

mit Melone / with melon 13,50€

CARPACCIO VOM RINDERFILET 04

mit Rucola / Parmesan 14,00€

CARPACCIO VOM FISCH 05

Lachs , Seeteufel, Zwiebeln & Dil l  /

Salmon, monkfish, onions & dil l
15,50€

VITELLO TONNATO 06

Kalbfleischscheiben und

Thunfischmayonaise / Veal sl ices and

tuna mayonnaise 

14,50€

GARNELEN-COCKTAIL 07

mit Buttertoast 14,00€

VORSPEISEN VARIATION 08

Vitello Tonnato,  Parmaschinken,

Melone, Garnelen, Tomate,  Mozzarella

und Carpaccio vom Rinderfi let  

18,50€

MINESTRONE 10

Gemüsesuppe / vegetable soup 7,00€

FISCHSUPPE 11

mit Knoblauchtoast / with garlic toast 13,00€

TOMATENCREME 12

mit Sahne und Brotcroutons / with

cream and bread croutons 

7,00€



SALAT

GRÜNER BLATTSALAT 14

Grüner Salat / Green Salad 7,50€

INSALATA MISTA 15

Gemischter Blattsalat / mixed Salad 9,50€

INSALATA DI POMODORE  E
CIPOLLA 16

Tomatensalat mit Zwiebeln, Basil ikum

und Parmesan / Tomatosalad with

onions, basil and parmesan cheese

11,00€

INSALATA CAPRESE 17

Tomaten mit Mozzarella, Basil ikum und

Olivenöl
12,00€

INSALATA ITALIA 18

Salat mit Schinken und Käse/ Salad with

ham and cheese 
13,50€

INSALATA NIZZARDA 19

Salat mit Thunfisch, Ei, Sardellenfilets

und Karotten Salad with tuna, egg,

anchovis and karrots 

14,50€

INSALATA CAMPAGNA 119

Salat mit Hähnchenbrust-Filet und

Champignons / Salad with turkey and

mushrooms

16,00€

INSALATA PACIFICO 120

Salat mit gebratenem Lachs und

Shrimps / Salad with fried salmon and

shrimps 

17,50€



RISOTTO

RISOTTO PORCINI 22

Risotto mit Steinpilz , Sahne und

Petersil ie / Risotto with porcini

mushroom , cream and parsley

16,00€

RISOTTO PRIMAVERA 23

Risotto mit Gemüse, Tomaten und Sahne

/ Risotto with vegetable, tomato and

cream

15,00€

RISOTTO PESCATORE 24

Risotto mit Fisch und Meeresfrüchten /

Risotto with fish and seafood 

17,50 

TORTELLINI

 TORTELLINI ALLA PANNA 41

Tortell ini mit Schinken, Pilzen und Sahne

/ Tortell ini with ham, mushrooms and

cream

14,50€

TORTELLINI ALLA PROVINCIALE 45

Tortell ini mit Schinken, Pilzen, Tomaten,

Knoblauch und Sahne / Tortell ini with

ham, mushrooms, tomato, garlic and

cream 

14,50€



SPAGHETTI

SPAGHETTI NAPOLI 25

Spaghetti mit Tomatensauce /

Spaghetti with Tomatosauce 
9,00€

SPAGHETTI BOLOGNESE 26

Spaghetti mit Hackfleischsauce /

Spaghetti with meatsauce 
11,00€ 

SPAGHETTI AMATRICIANA 27

 Spaghetti mit Zwiebeln, Speck und

Tomaten / Spaghetti with bacon, onions

and tomato 

13,50€

 SPAGHETTI ALLA CARBONARA 28

Spaghetti mit Speck, Ei, Zwiebeln und

Sahne / Spaghetti with bacon, egg,

onion and cream 

14,00€

SPAGHETTI PESCATORE 30

Spaghetti mit Fisch und Meeresfrüchten

/ Spaghetti with fish and seafood 
17,50€

SPAGHETTI AL POMODORO FRESCO 31

Spaghetti mit frischer Tomate und

Basil ikum / Spaghetti with fresh tomato

and basil

13,50€

SPAGHETTI AL PESTO 32

Spaghetti mit Basil ikumpesto und Sahne

/ Spaghetti with basil pesto and cream
13,50€

SPAGHETTI AGLIO OLIO 33

Spaghetti mit Knoblauch, Chil l i  und

Olivenöl / Spaghetti with garlic, chil l i

and olive oil

11,00€



RIGATONI

RIGATONI NAPOLI 34

Rigatoni mit Tomatensauce / Rigatoni

with tomatosauce 
9,00€

 RIGATONI BOLOGNESE 35

SRigatoni mit Hackfleischsauce /

Rigatoni with meatsauce 
11,00€ 

RIGATONI DELLO CHEF 36

Rigatoni mit Schinken, Erbsen, Pilzen,

Fleischsauce und Sahne / Rigatoni with

ham, peas, mushrooms, meatsauce and

cream

14,50€

AL FORNO / IM OFEN GEBACKEN

LASAGNE BOLOGNESE 55

Selbstgemachte Lasagne mit

Fleischsauce und Kochschinken /

Lasagne with meatsauce and ham 

14,50€

LASAGNE MIT GEMÜSE 56

Selbstgemachte Lasagne mit frischem

Gemüse /Lasagna with fresh vegetables
14,50€

PARMIGIANA DI MELANZANE 59

Auberginen gegril lt mit Tomaten,

Basil ikum und Parmesankäse im Ofen

überbacken / Eggplant gri l led with

tomatoes, basil and parmesan cheese

baked in the oven

15,50€

CAENNELLONI RICOTTA 60

Hausgemacht mit Frischkäse und Spinat

/ Homemade with cream cheese and

spinach

14,50€



TAGLIATE

TAGLIATELLE NAPOLI 47

 Selbstgemachte Tagliate mit

Tomatensauce / Tagliate with

tomatosauce 

10,50€

TAGLIATELLE BOLOGNESE 48

Tomate, Sahne, Schinken und Erbsen /

with tomato, cream, ham and peas
12,00€

TAGLIATELLE SALMONE 49

Tagliatelle mit Lachs, Sahne und

Lauchzwiebeln / Tagliatelle with

salmon, spring onions and cream

17,00€

PENNE SALMONE 51

 Penne mit Lachs und Zucchini in

Pernod-Sahne-sauce / Penne with

salmon and zucchini in Pernod cream

sauce

17,00€

PENNE AL GORGONZOLA E SPINACI 52

Penne mit Spinat, Gorgonzola und

Sahne / Penne with bluecheese, spinach

and cream

14,50€

PENNE AL ARRABIATA 53

Penne mit Knoblauch und Peperoncino in

Tomatensauce / Penne with garlic, red

pepper in tomatosauce

13,00€

PENNE



PIZZA

PIZZA MARGHERITA 62

Pizza mit Tomaten und Käse / Pizza with

tomatoes and cheese 
11,50€

PIZZA FUNGHI 64

Pizza mit Tomaten, Käse und

Champignons/ Pizza with tomatoes,

cheese and mushrooms

12,50€

PIZZA SALAMI 65

Pizza mit Tomaten, Käse und Salami/

Pizza with tomatoes, cheese and Salami
13,00€

PIZZA RUSTICA 66

Tomaten, Mozzarella, Schinken, Spinat,

Pilze, Artischocken / Tomatoes,

mozzarella, ham, spinach, mushrooms,

artichokes

14,00€

PIZZA RUCOLA 67

Pizza mit Tomaten, Käse, Rucola, und

Cocktailtomaten / Pizza with tomatoes,

cheese, rocket salad, and fresh

tomatoes

12,50€

PIZZA CAPRESE 70

Pizza mit Tomaten, moezerlla, basil ikum

/ Pizza with tomatoes, moezerlla, basil
14,00€

PIZZA CAPRICCIOSA 72

Pizza mit Tomaten, Käse, Artischocken,

Schinken, Champignons und Ei / Pizza

with, tomatoes, cheese, artichokes, ham,

mushrooms and egg

14,00€



PIZZA

PIZZA QUATTRO FORMAGGI 75

Pizza mit Tomate, Gorgonzola, Bel

Paese/ Mozarella und Provolone
14,00€

PIZZA VEGETARIANA 77

Pizza mit Käse, mit frischem Gemüse /

Pizza with cheese and fresh vegetable
14,00€

PIZZA DIAVOLO 78

Pizza mit Tomaten, Käse, Peperoni,

Zwiebeln, Peperoni Wurst und Knoblauch

/ Pizza with tomatoes, cheese, peppers,

onions, peppersausage and garlic 

14,50€

PIZZA PESCATORE 138

Pizza mit Tomaten, Käse,

Meeresfrüchten und Fisch / Pizza with

tomatoes, cheese and seafood

16,00€

PIZZA TONNO 80

Tomate, Mozzarrella, Thunfisch,

Sardellen und Kapern / Tomato,

mozzarrella, tuna, anchovies and capers

14,50€

Mozzarella 1,50€ 

Gorgonzola 1,50 €

 Sardellen: 1,00€

 Thunfisch 2,00€

 Schinken 1,50€ 

Champiogns 1,00€ 

Ei: 1,00€

Mozzarella 1,50€

Gorgonzola 1,50 €

Sardellen: 1,00€

Thunfisch 2,00€

Schinken 1,50€

Champiogns 1,00€

Ei: 1,00€

Pizza Extras:



CARNI / FLEISCHGERICHTE

RUMPSTEAK VOM GRILL 104

mit Kräuterbutter, Kartoffeln und ein

Salatteller / , with herb butter, potatoes

and a salad plate

28,00€ 

SALTIMBOCCA VOM HÜHNCHEN 109

Parmaschinken, Salbei, Tagliatelle und

ein Salatteller / -Parma ham, sage,

tagliatelle and a salad plate

21,00€

HÜHNERBRUSTFILET IN
CHAMPIGNONRAHM-SAUCE 111

mit Kroketten und Beilagen / with

Croquettes sidesalad
17,00€

TAGLIATA DI MANZO 112

marinierte Rucola, Kirschtomaten und

Bratkartoffeln / gri l led slices of rump

steak, marinated arugula, cherry

tomatoes and fried potatoes

28,00€

SCHWEINE SCHNITZEL 709

mit pilzrahmsauce, Pommes Frites und

Salat / with mushroom cream sauce,

French fries and salad

15,50€ 

RUMPSTEAK ALLA PEPPER  105

mit Pfeffersauce, Pommes und ein

Salatteller /with pepper sauce, french

fries and a salad plate

29,00€ 



PESCE / FISCHGERICHTE

GEGRILLTE DORADE- ODER
WOLFSBARSCHFILET 90

mit Spinat, Kartoffeln und ein

Salatteller/ with spinach, potatoes and

a salad plate 

23,00€ 

ZANDERFILET 113

in Schlittschlauch- Senfsahne,

Salzkartoffeln und Salat / in sl it-

mustard cream, boiled potatoes and

salad

22,50€ 

LACHSFILET VOM GRILL

mit Dil l-Sahne Sauce, Salzkartoffeln und

Salat / with Dil l-Cream sauce, boiled

potatoes and salad
22,50€

DESSERT

HEISSE HIMBEEREN AUF VANILLEEIS 131 8,00€ 

CREME CARAMEL 132

TIRAMISU 133

CASATTA 183

TARTUFO CLASSICO 184 

PANNA COTTA 185

7,00€ 

7,50€ 

8,00€ 

7,00€ 

7,00€ 

GEMISCHTES EIS 186
VANILLE / SCHOCKO / ERDBEERE

5,50€ 

SPRÜHSAHNE EXTRA 1,00€ 

KUGEL EIS 2,00€ 



HEISSE GETRÄNKE

TASSE KAFFEE 3,00€ 

TASSE ESPRESSO

TASSE CAPPUCCINO

GLAS TEE

GLAS GLÜHWEIN

2,60€ 

3,20€ 

3,00€ 

4,50€ 

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

COLA/ COLA ZERO 0,2L 2,80€ 

COLA/ COLA ZERO 0,4L

FANTA / SPRITE/ MEZZO 0.2L

FANTA / SPRITE/ MEZZO 0.4L

BELLARIS PFÄLZER GOURMET
CLASSIC/NATUREL 0.25L

4,40€ 

3,20€ 

4,40€ 

2,60€ 

BELLARIS PFÄLZER GOURMET
CLASSIC/NATUREL 0.75L

6,90€ 

SAN PELLEGRINO 0,25L 3,20€ 

SAN PELLEGRINO 0,5L 4,00€ 

SAN PELLEGRINO 0,75L 7,20€ 

AQUA PANNA PELLEGRINO NATUREL 0,5L 4,50€ 



ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

APFELSAFT 0,2L 3,20€ 

APFELSAFT 0,4L

APFELSAFTSCHORLE 0.2L

APFELSAFTSCHORLE 0,4L

TRAUBENSAFT 0.2L

4,80€ 

2,80€ 

4,00€ 

3,20€ 

TRAUBENSAFT 0,4L 4,80€ 

TRAUBENSAFT-SCHORLE 0,2L 2,80€ 

JOHANNISBEERSAFT 0,2L 3,20€ 

JOHANNISBEERSAFT 0,4L 4,80€ 

JOHANNISBEERSAFT SCHORLE 0.2L 2,80€ 

JOHANNISBEERSAFT SCHORLE 0.4L 4,00€ 

TONICWATER/ BITER LEMON 0,2L 3,20€ 

BIER

HOEPFNER PILS VOM FASS 0,3L 3,40€ 

HOEPFNER HEFE VOM FASS 0.5L

KRISTALLWEIZEN (FLASCHE) 0,5L

DUNKLES HEFEWEIZEN (FLASCHE) 0,5L

ALKOHOLFREIES BIER 0,3L

4,50€ 

4,50€ 

4,50€ 

3,40€ 

TRAUBENSAFT-SCHORLE 0,4L 4,00€ 

ALKOHOLFREIES HEFE 0,5L 4,50€ 



PROSECCO

PROSECCO 0,1L 4,50€ 

PROSECCO APEROL 0,1L

APEROL SPRITZ 0.2L

PROSECCO 0,75L

HUGO 0,20L

6,50€ 

6,90€ 

23,00€ 

6,90€ 

LILLET WILD BERRY 0,20L 6,90€ 

ROTWEIN OFFEN 0.25L

NERO D’AVOLO AUS SIZILIEN 6,90€ 

CHIANTI TOSCANA

LAMBRUSSO

PRIMITIVO

6,50€ 

6,50€ 

7,50€ 

WEISSWEIN OFFEN 0.25L

SAUVIGNON BLANC 7,50€ 

CHARDONNAY

PINOT GRIGIO

6,90€ 

6,90€ 

ROSE OFFEN 0.25L

ROSE DELLA CASA 6,90€ 

WEISSHERBST DURCHBACHER 6,50€ 

LIMONCELLO SPRITZ 6,90€ 



WEISSWEIN 

PINOT

28,00€ 

CHARDONNAY

SAUVIGNON BLANC

DI GAVI

FRATI 

28,00€ 

32,00€ 

32,00€ 

49,00€ 

ROTWEIN

CHIANTI

28,00€ 

NERO D AVOLLA

MONTERPOLGIANO 

PRIMITIVO AMARONE 

29,00€ 

29,00€ 

38,00€ 

63,00€ 



ROSE

SCOLARI

28,00€ 

ROSE DE FRATI

49,00€ 

APERATIV

PKIR ROYAL 14CL 7,00€ 

CAMPARI 5CL

MARTINI DRY / BIANCO / ROSSO 5CL

RICARD 0.5 CL

DRY SHERRY 0.5CL

5,00€ 

4,00€ 

4,50€ 

4,00€ 

CNYAR 0.5CL 4,00€ 

LIKÖRE

SAMBUCA 2CL 5,50€ 

AMARETTO 2CL 4,00€ 

DIGESTIV

WHISKEY 4CL 7,00€ 

GRAPPA 2CL

FERNET BRANCA 4CL

RUM 2CL

4,00€ 

4,00€ 

4,00€ 



SPIRITUOSEN

JÄGERMEISTER 2CL 4,00€ 

KIRSCHWASSER 2CL

STEINHÄGER 2CL

ASBACH 2CL

HENNESY 2CL

4,80€ 

3,00€ 

4,00€ 

4,00€ 

BIQUITS 2CL 4,00€ 

COURVOISIER 2CL 4,00€ 



Verehrte Gäste
Hier ein Überblick der Zusatzstoffe und Allergene, die in

unseren Speisen und
Getränken vorhanden sein können oder sind. Die

einzelnen Gerichte und
Getränke sind entsprechend gekennzeichnet.

Allergene
A glutenhaltiges Getreide

B Krebstiere und Krebserzeugnisse
C Eier und -erzeugnisse

D Fisch und – erzeugnisse
E Erdnüsse und – erzeugnisse

F Sojabohnen und – erzeugnisse
G Milch und – erzeugnisse (einschl. Lactose)

H Schalenfrüchte, Nüsse
L Sellerie und – erzeugnisse

M Senf und – erzeugnisse
N Sesamsamen und – erzeugnisse

O Schwefeldioxid und Sulfite
P Lupine und – erzeugnisse

R Weichtiere Muscheln, Calamari

Zusatzstoffe
1 mit Farbstoffen E 100 – E 180

2 Mit Konservierungsstoff
3 Antioxidationsmittel E 310 – E 321

4 Geschmacksverstärker E 620 – E 635
5 Geschwefelt E 220 – E 228
6 Geschwärzt E 579 – E 585

7 Gewachst E 901 – 903 E 912 – 914
8 Zusatzstoffe E 338 – 341 E 452

9 künstliches Süßungsmittel 9a mit 1 Zuckerart und
Süßungsmittel

9b mit Zucker und mehreren Süßungsmitteln
* = Vorderschinken


