
2 . S P A G H E T T I  À  L A  N O R M A  -  1 4 , 9 0 €

Tageskarte

1 . S A L A T  V I E N N A  -  1 4 , 9 0 €

Gemischter Salat ,  serviert  mit  knusprigen
panierten Schnitzelstreifen.

Hausgemachte Spaghett i ,  mit  Auberginen
und fr ischen Tomaten.

3 . T O R T E L L I N I  A L  F O R N O  -  1 4 , 9 0 €  

Ofenfr ische Tortell in i ,  überbacken mit  Sauce
und Käse.

4 . C O M B I N A Z I O N E  A L  F O R N O  -  1 4 , 9 0 €

Drei  verschiedene Nudeln,  überbacken mit
Käse.

5 . P I Z Z A  M A R G H E R I T A  -  1 3 , 0 0 €                       

Klassische Pizza mit  Tomatensauce und
Mozarella .

R I S T O R A N T E  P I Z Z E R I A  D A M A R I O

Täglich  v on 11 :00 bis  23:00 Uhr

Alle  Ge ric hte  kommen  mit  kleinem Salat*

*außer S alat  Vienna



Empfehlung des Hauses

6 . C O Z Z E  -  1 5 , 9 0 €  

Frische Miesmuscheln,  wahlweise in
aromatischer Weißweinsauce oder in fein
abgest immter Tomatenssauce.

7 . L I N G U I N E  C O N  L E  C O Z Z E  -  1 8 , 5 0 €

Hausgemachte Linguine mit  saft igen
Miesmuscheln in klassischer i tal ienischer
Tomatensauce.

8 . T A G L I A T E L L E  C O N  
   P O L L O  E  F U N G H I   -  1 8 , 0 0 €                          

Zarte Tagl iatelle mit  Hähnchenbrust und
fr ischen Champignons in cremiger Sahnesauce.

9 . R I S O T T O  C O N  L E  C O Z Z E  -  1 8 , 5 0 €

Cremiges Risotto,  verfeinert  mit
Miesmuscheln in würziger Tomatensauce.

1 0 . S C A L O P P I N E  A L  G O R G O N Z O L A  -  1 9 , 0 0 €        

Zarte Medail lons vom Schwein in edler
Gorgonzolasauce,  serviert  mit  Tagl iatelle und
kleinem Beilagensalat .

Ausg ewählte  Spe zia litäten uns eres  Küchenc hefs

1 1 . G N O C C H I  A L  G O R G O N Z O L A  
   E  S P I N A C I                         -  1 6 , 0 0 €              

Hausgemachte Gnocchi  mit  fr ischem Blattspinat
in aromatischer Gorgonzolasauce.



Empfehlung des Hauses

1 2 . T O R T E L L O N I  D I  
    P O M O D O R I  S E C C H I  -  1 7 , 5 0 €  

Hausgemachte Tortelloni ,  gefüllt  mit
getrockneten Tomaten und Schafskäse,
serviert  in einer fe inen Tomaten-Sahne-
Sauce und garniert  mit  fr ischen Kräutern.

1 3 . C A R A M E L L E  D I  P I S T A Z I E  -  1 8 , 5 0 €

Hausgemachte Teigtaschen,  gefüllt  mit
cremiger Pistazienfüllung,  serviert  in einer
feinen Butter-Salbei-Sauce und verfeinert
mit  gerösteten Pistazien.

1 4 . G N O C C H I  -  1 8 , 5 0 €                                   

Hausgemachte Kartoffelgnocchi ,  gefüllt  mit
Ziegenkäse und Trüffel ,  serviert  in einer fe inen
Butter-Salbei-Sauce -  i tal ienischer Genuss pur.

1 5 . T A G L I A T E L L E  N E R O  
    D I  S E P P I A  C O N  G A M B E R I  -  1 9 , 0 0 €
Hausgemachte schwarze Sepia-Tagl iatelle ,
serviert  mit  fr ischen Garnelen,  Knoblauch,
Cherrytomaten und einem Hauch Weißwein -
ein eleganter i tal ienischer Genuss mit
Meeresaroma.

1 6 . S A C O T I N I  C O N  
   F O R M A G G I  E  P E R E  -  1 8 , 9 0 €                      
Hausgemachte Sacotini ,  gefüllt  mit  e iner fe inen
Käsemischung und süßen Birnen,  serviert  in
einer cremiger Gorgonzolasauce und verfeinert
mit  fr ischen Kräutern.

Ausg ewählte  Spe zia litäten uns eres  Küchenc hefs



Antipasti

1 7 . P R O S C I U T T O  E  P A R M A  -  1 3 , 5 0 €  

Parma Schinken,  serviert  mit  süßer
Honigmelone.

1 8 . C A R P A C C I O  D I  M A N Z O  -  1 4 , 0 0 €

Dünn geschnittenes Rinderf i let ,  serviert  mit
fr ischem Rucola.

1 9 . C A R P A C C I O  D I  P E S C E  -  1 5 , 5 0 €                    

Dünn geschnittener fr ischer Fisch,  serviert  mit
Lachs,  Seeteufel ,  Zwiebel und Dil l .

2 0 . V I T E L L O  T O N N A T O  -  1 4 , 5 0 €

Zartes Kalbsfleisch,  serviert  mit  fe iner
Thunfischsauce und Kapern.

2 1 . R U C O L A  P A R M I G I A N O  -  1 4 , 0 0 €                    

Frischer Rucola,  serviert  mit  Parma Schinken
und Parmesan - e in le ichter i tal ienischer
Genuss.

-Vorspeisen-

2 2 . V A R I A Z I O N E  A N T I P A S T I  M I S T O  -  1 8 , 5 0 €      

Eine feine Auswahl an i tal ienischen Vorspeisen,
serviert  mit  Vitelle Tonnato,  Parma Schinken
mit  Melone,  Garnelen,  Tomaten-Mozarella und
Carpaccio vom Rind.



2 3 . I N S A L A T A  P O M O D O R I  
   E  C I P O L L A                 -  1 0 , 9 0 €                     
Frische Tomaten,  serviert  mit  roten Zwiebeln
und Parmesan - e in le ichter i tal ienischer
Genuss.

2 4 . I N S A L A T A  C A P R E S E  -  1 2 , 9 0 €

Frische Tomaten,  Mozarella und Basi l ikum,
verfeinert  mit  Ol ivenöl -  e in klassischer
ital ienischer Genuss.



Suppen - Unsere Spezialitäten

2 5 . M I N E S T R O N E  -  7 , 5 0 €  

Hausgemachte i tal ienische Gemüsesuppe,
verfeinert  mit  fr ischem Saison-Gemüse,
aromatischen Kräutern und einem Hauch
von bestem Olivenöl .

2 6 . Z U P P A  D I  P E S C E  -  1 3 , 0 0 €

Aromatische hausgemachte Fischsuppe mit
fr ischem Fisch und Meeresfrüchten,
verfeinert  mit  Kräutern,  e inem Hauch von
bestem Olivenöl -  e in Geschmack Ital iens
direkt auf Ihrem Teller .

2 7 . Z U P P A  D I  P O M O D O R O  -  7 , 5 0 €                      

Hausgemachte i tal ienische Tomatensuppe,
verfeinert  mit  Sahne und knusprigen
Brotcroutons,  abgerundet mit  fr ischen Kräutern
und einem Hauch Olivenöl -  pure i tal ienische
Genusskultur .

2 8 . Z U P P A  D I  G U L A S C H  -  1 2 , 0 0 €

Herzhafte ungarische Gulaschsuppe,
langsam gekocht mit  zartem Rindfleisch,
Paprika,  Zwiebeln und aromatischen
Gewürzen - serviert  mit  e inem Hauch
Olivenöl für  den besonderen i tal ienischen
Touch.

Ausg ewählte  ita l i en ische und he rzhafte  Suppen



Insalate - Salate

2 9 . I N S A L A T A  P I C C O L A  -  4 , 9 0 €  

Kleiner ,  fe in zusammengestellter
gemischter Salat  mit  Hausdressing.

3 1 . I N S A L A T A  R Ö S T I  -  1 6 , 5 0 €                            

Gemischter Salat  mit  knusprigem Kartoffel-
Röst i  und feinem Räucherlachs.

3 2 . I N S A L A T A  I T A L I A N A  -  1 4 , 5 0 €  

Gemischter Salat  mit  ausgesuchtem
Schinken und Käse.

3 3 . I N S A L A T A  N I Z Z A R D A  -  1 6 , 0 0 €

Gemischter Salat  mit  Thunfisch,  Ei  und
feinen Sardellen.

3 4 . I N S A L A T A  C A M P A G N A  -  1 6 , 5 0 €                     

Gemischter Salat  nach Art  des Hauses mit
zarten Hähnchenstreifen und fr ischen
Champignons.

3 0 . I N S A L A T A  M I S T A  G R A N D E  -  9 , 5 0 €  

Grober,  fr isch zusammengestellter
gemischter Salat  mit  Hausdressing.



Fein komponierter ,  gemischter Salat  mit
aromatischen Knoblauchgarnelen.

3 5 . I N S A L A T A  P A C I F I C O  -  1 7 , 5 0 €

Gemischter Salat  mit  gebratenem Lachs und
saft igen Shrimps.

3 6 . I N S A L A T A  O C E A N O  -  1 7 , 5 0 €                         



Risotti& Tortellini

3 7 . R I S O T T O  A L L A  P R I M A V E R A  -  1 6 , 0 0 €  

Cremiges i tal ienisches Risotto mit
fr ischem Saisongemüse in feiner
Tomatensauce.

3 8 . R I S O T T O  A I  P E S C A T O R E  -  1 8 , 0 0 €

Feines i tal ienisches Risotto mit
Meeresfrüchten.

3 9 . R I S O T T O  A I  G A M B E R I  -  1 8 , 0 0 €                    

I tal ienisches Risotto mit  Garnelen in feiner
Curry-Sahne-Sauce.

RISOTTI

TORTELLINI

4 0 . T O R T E L L I N I  A L L A  P R O V I N C I A L E  -  1 4 , 9 0 €  

Tortell in i  mit  Schinken,  Tomaten,
Knoblauch und Sahne.

4 1 . T O R T E L L I N I  A L  P R O S C I U T T O  -  1 4 , 9 0 €

Gefüllte Tortell in i  mit  Schinken in feiner
Sahnesauce.



Pasta Spezialitäten

4 2 . S P A G H E T T I  N A P O L I  -  1 1 , 0 0 €  

Spaghett i  mit  Tomatensauce.

4 3 . S P A G H E T T I  B O L O G N E S E  -  1 2 , 5 0 €

Spaghett i  mit  Hackfleischsauce.

4 4 . S P A G H E T T I  A L L ’ A M A T R I C I A N A  -  1 4 , 5 0 €         

Spaghett i  mit  Zwiebeln,  Speck und
Tomatensauce,

4 5 . S P A G H E T T I  A L L A  C A R B O N A R A  -  1 4 , 5 0 €  

Spaghett i  mit  Speck,  Ei  und Sahnesauce.

4 6 . S P A G H E T T I  P E S C A T O R E  -  1 7 , 5 0 €

Spaghett i  mit  F isch und Meeresfrüchten.

SPAGHETTI



4 8 . S P A G H E T T I  A L  P E S T O  -  1 4 , 5 0 €

Spaghett i  mit  Basi l ikum, Pesto-Sauce und
Sahne.

4 9 . S P A G H E T T I  A G L I O  E  O L I O  -  1 2 , 5 0 €

Spaghett i  mit  Knoblauch,  Chil i  und Olivenöl .

4 7 . S P A G H E T T I  A L  
    P O M O D O R O  F R E S C O  -  1 4 , 5 0 €

Spaghett i  mit  fr ischen Tomaten und
Basil ikum.

RIGATONI

5 1 . R I A T O N I  B O L O G N E S E  -  1 2 , 5 0 €

Rigatoni  mit  Hackfleischsauce.

5 2 . R I G A T O N I  D E L L O  C H E F  -  1 4 , 9 0 €

Rigatoni  mit  Schinken und Pilzen in
Hackfleisch-Sahnesauce.

5 0 . R I G A T O N I  N A P O L I  -  1 1 , 0 0 €

Rigatoni  mit  Tomatensauce.



Hausgemachte Lasagne mit  Gemüse.

5 4 . L A S A G N A  A L L A  V E R D U R A  -  1 4 , 5 0 €

5 5 . P A R M I G I A N A  -  1 5 , 5 0 €

Gegri l l te Aubergine mit  Tomatensauce,
Basi l ikum und Parmesankäse,  im Ofen
überbacken.

5 3 . L A S A G N E  B O L O G N E S E  -  1 4 , 5 0 €

Hausgemachte Lasagne mit  Hackfleischsauce
und Kochschinken.

TAGLIATELLE

5 7 . T A G L I A T E L L E  A L L A  B O L O G N E S E  -  1 3 , 5 0 €

Zarte Tagl iatelle mit  tradit ionellem Ragu
alla Bolognese.

5 8 . T A G L I A T E L L E  S A L M O N E  -  1 7 , 5 0 €

Tagliatelle mit  fr ischem Lachs in cremiger
Sahnesauce.

5 6 . T A G L I A T E L L E  N A P O L I  -  1 2 , 0 0 €

Hausgemachte Tagl iatelle in einer langsam
gekochten Tomatensauce mit  fr ischem
Basil ikum.



PENNE

6 0 . P E N N E  G O R G O N Z O L A  E  S P I N A C I  -  1 4 , 5 0 €

Penne mit  Gorgonzola und fr ischem Spinat .

6 1 . P E N N E  A R R A B B I A T A  -  1 4 , 0 0 €

Penne mit  pikanter ,  scharfer  Tomatensauce.

5 9 . P E N N E  S A L M O N E  -  1 7 , 5 0 €

Penne mit  Lachs und Zucchini  in Pernod-
Sahnesauce.



Pizza

6 2 . Q U A T T R O  F O R M A G G I  -  1 4 , 5 0 €  

Tomatensauce,  Pizza-Käse,  v ier
verschiedene Käsesorten -  cremig,
aromatisch und besonders del ikat .

6 3 . V E G E T A R I A N A  -  1 4 , 5 0 €

Tomatensauce,  Pizza-Käse,  fr isches Gemüse
- fr isch,  aromatisch und reichhalt ig.

6 4 . D I A V O L O  -  1 4 , 5 0 €                                   

Tomatensauce,  Pizza-Käse,  Peperoni-Wurst ,
Zwiebeln,  grüne Peperoni ,  Knoblauch - le icht
scharf ,  aromatisch und intensiv.

6 5 . H A W A I I  -  1 4 , 0 0 €  

Tomatensauce,  Pizza-Käse,  Schinken,
Ananas -  süßl ich,  aromatisch und del ikat .

6 6 . M A R G H E R I T A  -  1 1 , 5 0 €

Tomatensauce,  Pizza-Käse -  klassisch und
del ikat .

6 7 . F U N G H I  -  1 3 , 0 0 €

Tomatensauce,  Pizza-Käse,  fr ische
Champignons -  herzhaft  und aromatisch.



6 8 . S A L A M I  -  1 3 , 5 0 €  

Tomatensauce,  Pizza-Käse,  würzige Salami -
mild im Geschmack.

6 9 . R U S T I C A  -  1 4 , 5 0 €

Tomatensauce,  Pizza-Käse,  Schinken,  Spinat ,
Champignons,  Art ischocken - herzhaft  und
reichhalt ig.

7 0 . R U C O L A  -  1 4 , 5 0 €                                   

Tomatensauce,  Pizza-Käse,  fr ischer Rucola,
kleine Kirschtomaten - fr isch und aromatisch.

7 1 . C A P R E S E  -  1 4 , 5 0 €  

Tomatensauce,  Pizza-Käse,  fr ische
Tomaten,  Basi l ikum, Mozarella -  le icht ,
fr isch und aromatisch.

7 2 . C A P R I C C I O S A  -  1 4 , 5 0 €

Tomatensauce,  Pizza-Käse,  Art ischocken,  Ei ,
Schinken,  Champignons -  herzhaft  und
reichhalt ig.

7 3 . P A R M A  -  1 4 , 9 0 €

Tomatensauce,  Pizza-Käse,  Parma Schinken,
Rucola und Cocktai ltomaten - herzhaft  und
aromatisch.



7 4 . P E S C A T O R E  -  1 6 , 5 0 €

Tomatensauce,  Pizza-Käse,  verschiedene
Meeresfrüchte -  aromatisch und intensiv .

E X T R A S / Z U S Ä T Z E
M O Z Z A R E L L A  -  1 , 5 0 €                             C H A M P I G N O N S  -  1 , 5 0 €   
G O R G O N Z O L A  -  1 , 5 0 €                            S A R D E L L E N  -  1 , 5 0 €
S C H I N K E N  -  1 , 5 0 €                                 E I  -  1 , 5 0 €

7 5 . T O N N O  -  1 4 , 9 0 €

Tomatensauce,  Pizza-Käse,  Thunfisch,  rote
Zwiebeln -  klassisch und del ikat .



Carne - Fleischgerichte

7 6 . B I S T E C C A  A L L A  G R I G L I A  -  2 6 , 0 0 €  

Rumpsteak vom Gri l l  mit  Kartoffeln,
Kräuterbutter und Salat .

7 7 . B I S T E C C A  A L  P E P E  -  2 7 , 0 0 €

Rumpsteak vom Gri l l  mit  Pfeffersauce,
Pommes und Salat .

7 8 . S A L T I M B O C C A  D I  P O L L O  -  2 1 , 0 0 €                 

Hähnchenbrust mit  Parmaschinken und Salbei ,
Weißweinsauce,  dazu Tagl iatelle und Salat .

7 9 . F I L E T T O  D I  M A I A L E  A L  P E P E  -  2 1 , 0 0 €  

Schweinef i let  mit  Pfeffersauce,  Pommes
und Salat .

8 0 . S C H N I T Z E L  D I  M A I A L E  -  1 5 , 9 0 €

Schweineschnitzel  mit  Pommes und Salat .

8 1 . P I C C A T A  M I L A N E S E  -  2 2 , 9 0 €

Zartes Schweineschnitzel  in goldbrauner Ei-
Panade,  dazu Spaghett i  und Salat .



8 2 . C O S T O L E T T E  D I  
  A G N E L L O  A L L A  G R I G L I A  -  2 7 , 0 0 €

Zarte Lammkoteletts ,  gegri l l t ,  dazu
Kartoffeln,  fr isches Gemüse und Salat .



Pesce - Fischgerichte

8 3 . D O R A D A  O  B R A N Z I N O  -  F I L E T  -  2 3 , 0 0 €  

Filet  von Dorade oder Wolfsbarsch,
serviert  auf Spinat mit  Kartoffeln.

8 4 . F I L E T  D I  Z A N D E R  I N  
  S A L S A  D I  A N E T O         -  2 3 , 0 0 €

Zanderf i let  in Dil lrahmsauce,  dazu
Salzkartoffeln.

8 5 . F I L E T  D I  S A L M O N E  -  2 3 , 0 0 €                         

Lachsf i let  in fe iner Dil lrahmsauce,  dazu
Salzkartoffeln.

8 6 . S E P I A  A L L A  G R I G L I A  -  2 3 , 0 0 €  

Gegri l l te Sepia,  dazu Kartoffeln und
Gemüse.



Dolci & Gelati

8 7 . T I R A M I S U  -  7 , 5 0 €  

8 8 . P A N N A  C O T T A  -  7 , 0 0 €

8 9 . C R È M E  C A R A M E L -  7 , 0 0 €                              

9 0 . C A S S A T A  -  7 , 9 0 €  

9 1 . T A R T U F O  -  7 , 9 0 €  

9 2 . E I S  V A N I G L I A  M I T  
    H E I S S E N  H I M B E E R E N  -  8 , 5 0 €

9 3 . G E M I S C H T E S  E I S -  6 , 0 0 €                              

9 4 . K U G E L  E I S  -  2 , 0 0 €  

9 5 . S P R Ü H S A H N E  -  1 , 0 0 €  



Bevande - Getränke

BEVANDE CALDE -  HEISSGETRÄNKE

9 6 . K A F F E E  -  3 , 4 0 €  

9 7 . E S P R E S S O  -  2 , 6 0 €

9 8 . C A P P U C C I N O -  3 , 8 0 €                                   

9 9 . T E E  -  3 , 4 0 €  

1 0 0 . G L Ü H W E I N  -  4 , 5 0 €  

BEVANDE ANALCOLICHE -  ALKOHOLFREI

1 0 1 . C O L A /  C O L A  Z E R O /  
  F A N T A /  S P R I T E /  S P E Z I      
                                  0 , 2 L  -  3 , 2 0 €  
                                  0 , 4 L  -  4 , 5 0 €

1 0 2 . B E L A R I S  P F Ä L Z E R  W A S S E R
                                  0 , 2 5 L  -  2 , 6 0 €
                                  0 , 7 5 L  -  7 , 0 0 €



1 0 4 . S C H W E P P E S  B I T T E R  L E M O N /  
      T O N I C /  G I N G E R  A L E             -  3 , 8 0 €  

1 0 5 . S A F T  -  J O H A N N I S B E E R E /  T R A U B E /      
      A P F E L  
                                   0 , 2 L  -  3 , 2 0 €
                                   0 , 4 L  -  4 , 8 0 €

1 0 6 . S A F T S C H O R L E  -  J O H A N N I S B E E R E /  
      T R A U B E / A P F E L  
                                   0 , 2 L  -  3 , 0 0 €
                                   0 , 4 L  -  4 , 5 0 €

1 0 3 . S A N  P E L L E G R I N O /  A Q U A  P A N N A
                                  0 , 2 5 L  -  3 , 2 0 €
                                  0 , 5 L    -  4 , 5 0 €                
                                  0 , 7 5 L   -  7 , 5 0 €



Aperitivi & Spritz

PROSECCO

1 0 7 . P R O S E C C O  0 , 1 L  -  4 , 9 0 €  

1 0 8 . P R O S E C C O  A P E R O L  0 , 1 L  -  7 , 0 0 €                  

1 0 9 . A P E R O L  S P R I T Z  0 , 2 L  -  7 , 5 0 €  

1 1 0 . L I M O N C E L L O  S P R I T Z  0 , 2 L  -  7 , 5 0 €  

SPRITZ

1 1 1 . L I L L E T  W I L D  B E R R Y  0 , 2 L  -  7 , 5 0 €  

1 1 2 . K I R  R O Y A L  1 4 C L  -  7 , 0 0 €  



1 1 3 . C A M P A R I  5 C L  -  5 , 0 0 €                                 

1 1 4 . M A R T I N I  D R Y /  
     B I A N C O /  R O S S O  5 C L  -  4 , 0 0 €  

1 1 5 . R I C A R D  5 C L  -  5 , 0 0 €  

APERITIVI  CLASSICI

1 1 6 . D R Y  S H E R R Y  5 C L  -  4 , 5 0 €  

1 1 7 . C Y N A R  5 C L  -  5 , 0 0 €  

1 1 8 . S A M B U C A  2 C L  -  5 , 5 0 €                                 

1 1 9 . A M A R E T T 0  2 C L  -  4 , 0 0 €  

LIKÖRE

1 2 0 . W H I S K E Y  4 C L  -  7 , 0 0 €                                 

1 2 1 . G R A P P A  O R O G I N A L E  2 C L  -  5 , 0 0 €  

1 2 2 . F E R N E T  B R A N C A  4 C L  -  4 , 9 0 €  

DIGESTIVI

1 2 3 . R U M  2 C L  -  4 , 0 0 €  



BIER VOM FASS

HÖPFNER PILS

1 2 4 . 0 , 3 L  -  4 , 0 0 €  

1 2 5 . 0 , 5 L  -  5 , 0 0 €

HÖPFNER HEFEWEIZEN

1 2 6 . 0 , 3 L  -  4 , 0 0 €  

1 2 7 . 0 , 5 L  -  5 , 0 0 €

BIER -  FLASCHE

1 2 8 . K R I S T A L L W E I Z E N  0 , 5 L  -  5 , 0 0 €  

1 2 9 . D U N K L E S  W E I Z E N  0 , 5 L  -  5 , 0 0 €

ALKOHOLFREI

1 3 0 . A L K O H O L F R E I E S  B I E R  0 , 3 L  -  4 , 0 0 €  

1 3 1 . A L K O H O L F R E I E S  H E F E  0 , 5 L  -  5 , 0 0 €

RADLER

1 3 2 . 0 , 3 L  -  4 , 0 0 €  

1 3 3 . 0 , 5 L  -  4 , 8 0 €



WEIN - OFFEN

WEISSWEIN (0,25L)

1 3 4 . S A U V I G N O N  B L A N C  -  7 , 5 0 €  

1 3 5 . C H A R D O N N A Y  -  6 , 9 0 €

1 3 6 . P I N O T  G R I G I O -  6 , 9 0 €                                

ROSÉ (0,25L)

1 3 7 . R O S É  D E L L A  C A S A  -  6 , 9 0 €  

1 3 8 . W E I S S H E R B S T  D U R C H B A C H E R  -  6 , 5 0 €

ROTWEIN (0,25L)

1 3 9 . N E R O  D ’ A V O L A  -  S I Z I L I E N  -  6 , 9 0 €  

1 4 0 . C H I A N T I  -  T O S C A N A   -  6 , 9 0 €

1 4 1 . L A M B R U S C O  -  6 , 5 0 €                                  

1 4 2 . P R I M I T I V O  -  7 , 5 0 €                                   



WEINKARTE

WEISSWEIN

1 4 3 . P I N O T  G R I G I O         F L A S C H E  -  2 9 , 0 0 €  

Trocken,  fr isch und elegant,  mit  fe inen
Fruchtaromen.  Ideal  zu Fisch,  Pasta und
leichten Gerichten.

1 4 4 . C H A R D O N N A Y          F L A S C H E  -  2 9 , 0 0 €

Vollmundig und harmonisch,  mit  Noten von
Apfel  und Vanil le .  Perfekt zu
Fleischgerichten und cremigen Saucen.

1 4 5 . S A U V I G N O N  B L A N C     F L A S C H E  -  3 3 , 0 0 €       

Frisch und aromatisch,  mit  Nuancen von
Zitrusfrüchten und Stachelbeere.  Sehr passend
zu Fisch,  Salaten,  Meeresfrüchten.

1 4 6 . G A V I  D I  G A V I  D O C G     F L A S C H E  -  3 3 , 0 0 €     

Edler i tal ienischer Weißwein mit  fe iner
Mineral i tät  und eleganter Fr ische.

ROSÉ

1 4 7 . C À  D E I  F R A T I  R O S É     F L A S C H E  -  4 5 , 0 0 €  

Hochwert iger i tal ienischer Rosé mit
intensiven Fruchtaromen und eleganter
Struktur .  Ideal  zu Vorspeisen,  F isch und
sommerl ichen Gerichten.

1 4 8 . S C O L A R I  R O S É             F L A S C H E  -  3 1 , 0 0 €

Fruchtig,  fr isch und leicht -  perfekt für
warme Tage.  Ein harmonischer Begleiter  zu
Pasta,  Salaten und Antipast i .



ROTWEIN

1 4 9 . P R I M I T I             F L A S C H E  -  3 3 , 0 0 €  

Kräft ig,  vollmundig und weich,  mit  Aromen
von dunklen Beeren und Gewürzen.  Ideal
zu Fleischgerichten,  Pasta und Pizza.

1 5 0 . C H I A N T I  D O C G       F L A S C H E  -  3 2 , 0 0 €

Klassischer toskanischer Rotwein mit  fe iner
Säure und frucht igen Noten.  Perfekt zu
Pasta,  Pizza und ital ienischen Klassikern.

1 5 1 . M O N T E P U L C I A N O  D ’ A B R U Z Z O   
                                   F L A S C H E  -  2 9 , 0 0 €        

Rund,  frucht ig und angenehm weich,  mit
Aromen von Kirschen und Pflaumen.  Ein
vielseit iger Begleiter  zu Pasta,  Fleisch und
Käse.

1 5 2 . A M A R O N E  D E L L A  V A L P O L I C E L L A      
                                      F L A S C H E  -  6 3 , 0 0 €     

Sehr intensiv,  kraftvoll  und elegant,  mit  Noten
von reifen Früchten,  Schokolade und Gewürzen.
Ideal  zu edlen Fleischgerichten oder zum
Genießen am Abend.

1 5 3 . N E R O  D ’ A V O L A         F L A S C H E  -  3 1 , 0 0 €

Typischer s iz i l ianischer Rotwein mit
frucht igem Charakter und sanften Tanninen.
Perfekt zu Pizza,  Pasta und mediterranen
Gerichten.

PROSECCO

1 5 4 . P R O S E C C O           F L A S C H E  -  2 6 , 0 0 €  

Feinperl ig,  fr isch und lebendig,  mit
frucht igen Noten.  Ideal  als Aperit iv  oder
zum Anstoßen.


